VNS
SYLWESTER 2016 / 2017 (S
PRZYWITA]J] NOWY ROK Z VNS

GODZINA 21:00

RESTAURACJA

W programie wykwintne menu - uroczysta serwowana kolacja, bufety z cieptymi
i zimnymi przekaskami, deserami oraz Live cooking.

SZAMPANSKA ZABAWE PRZY DZWIEKACH NAJWIEKSZYCH PRZEBOJOW
POPROWADZI D]

OTWARTY TARAS WIDOKOWY NA PANORAME GDANSKA
DLA GRUP POWYZE] 15 0SOB - RABAT!

W cenie biletu: menu, 0,51 wdodki lub karafka wina na pare
Napoje gazowane, soki, woda, kawa, herbata — bez ograniczen

. Aperitif
—
7 3 MENU
: * ; Przed przekqgska
A of Mus z gesich watrdbek podany na chrupigcym toscie
Przystawka

Rézyczka z tososia marynowanego w whiskey i koperku,
podana na sosie pomaranczowo - musztardowym

Zupa
Krem z biatych i zielonych szparagéw dopetniony mlecznym cappuccino
oraz kietkami lucerny

Danie gtéwne
Poledwiczka wieprzowa marynowana w ziotach, podana z puree pietruszkowym,
blanszowanymi warzywami i sosem $mietanowo - borowikowym

Deser
Krem mascarpone z biszkoptem dopetniony sosem z przetartych malin

Powitanie Nowego Roku kieliszek wina musujqcego

Bufet na ciepto
Tradycyjny barszcz czerwony z pasztecikiem
Piers z gesi duszona w borowikach
Szynka pieczona w cato$ci, marynowana w czosnku, rozmarynie,
mtotkowanym pieprzu i musztardzie Dijon
Piers$ z indyka marynowana w pomaranczach z sosem zurawinowym
Kotleciki wieprzowe z kostka utoZone na paprykowo - pomidorowej salsie
Pieczone baktazany z serem mozzarella, dopetnione pomidorami i pesto bazyliowym
Ziemniaki pieczone w ziotach, ziotowe gnocchi



Bufet na zimno
Piers$ kacza pieczona ,rosse”, podana na musie jabtkowo - estragonowym
Roladki z sandacza z sosem z czerwonej porzeczki
Tatar z wedzonego i $wiezego tososia
Sledzik marynowany w zaprawie korzennej
Tatar wotowy z tradycyjnymi dodatkami
Patery ryb i owocéw morza w cytrynowej galaretce
Schab pieczony ze sliwka
Mus z gesich watrébek na toscie
Roladki z kurczaka faszerowane brzoskwinig
Carpaccio z poledwicy wotowej, podane ze struganym parmezanem,
kaparami, oliwkami i rukolg
Deski wykwintnych seréw

Live cooking
Mule parzone w bialym winie, podane z sosem z sera plesniowego
Grillowanie krewetki marynowane w czosnku i ziotach
Ziotowe grzanki

Bufet kawowy
Kawa, herbata
Woda ze Swiezg mietg i cytryna
Soki owocowe
Napoje gazowane

Bufet Cukiernika
Sernik, domowa szarlotka
Kruche babeczki z owocami
Creme caramel

Swieze owoce
Mini eklerki

Koszt 285 zt / osobe

Sprzedaz zaproszen:
tel. 509 905 358,58 767 79 01
vns@vns.com.pl
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